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COFFEE AT ITS BEST

Espresso je lahodny, maly a vyrazny napoj
plivodem z Italie. Zdobi ho jemna créma neboli
péna. Pro pripravu dokonalého espressa zasahuje
mnoho faktordi. PFredevsim gramaz, tlak a teplota.
Velky podil na vysledné chuti espressa ma i
hrubost mleti.

Priprava kavy ESPRESSO (zrnkova kava)

Mnozstvi kavy pro pripravu: 7 g

Teplota vody: 88 - 95° C

Tlak k&vovaru: 8 - 10 bar{

Cas pripravy: 25 - 30 sekund (zaleZi na druhu kavy)
Objem kavy v Salku: 25 - 35 ml

Druh Salku: Salek na espresso



ESPRESSO LUNGO
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COFFEE AT ITS BEST

Espresso Lungo je slabsi a delsSi espresso.
Pripravuje se ze stejného mnozstvi kavy jako
espresso, ale s pouzitim vétsiho mnozstvi vody.
U tohoto druhu napoje by se kava méla
extrahovat 25 - 30 sekund. Tento napoj je
urceny predevsim pro ty, kterym vyhovuje
mnozstvi kavy v espressu, ale neoblibili si jeho

velmi silnou chut.

Priprava kavy ESPRESSO LUNGO (zrnkova kava)

Mnozstvi kavy pro pripravu: 7 g

Teplota vody: 88 - 95° C

Tlak kdvovaru: 8 — 10 bard

Cas pripravy: 25 - 30 sekund (zaleZi na druhu kavy)
Objem kavy: 25 - 30 ml

Druh Salku: Salek na double espresso
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COFFEE AT ITS BEST

Pokud nejste priznivcem malé a silné kavy, je pro
Vas vhodnéjsi jemnéjsi cappuccino. Priprava
spravné pripraveného cappuccina by se méla
skladat z jedné tretiny espressa, jedné tretiny
mléka a jedné tretiny vyslehané mlécné pény.
Velkou roli hraje kvalita espressa a prace s
mlékem.

Priprava kavy CAPPUCCINO (zrnkova kava)

= Mnozstvi kavy pro pripravu: 7 g

= Teplota vody: 88 -95° C

= Tlak kdvovaru: 8 - 10 bart

= Cas pripravy: 60 — 120 sekund (zaleZi na druhu kavy)

= Objem kavy: 25 - 35 ml

= Objem mléka: 150 - 170 ml plnotu¢ného naslehaného mléka

s minimalné centimetrovou mikropénou s obrazkem na povrchu

Druh Salku: salek na cappuccino



CAFFE LATTE MACCHIATO
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Kava Latte Macchiato patri mezi oblibené snidanové
kavy, nejen diky své mlécné chuti, ale také diky
svému estetickému zazitku. Tato lahodna kava se
pripravuje z dobre naslehaného mléka a espressa.
Mléko zahrejeme na priblizné 60 ° C, poté mléko

prelijeme do vysoké silnosténné Ilatte sklenice.
Chvilku nechame odstat a pomalu po dlouhé Izicce
nechame stéct espresso. Timto zplsobem nam
vznika latte macchiato kde ve spodni casti je horké
mléko, uprostred espresso a nahore mlécna péna.

Priprava kavy LATTE MACCHIATO (zrnkova kava)

Mnozstvi kavy pro pfipravu: 7 g

Teplota vody: 88 - 95° C

Tlak k&vovaru: 8 - 10 bar({

Cas pripravy: 90 - 120 sekund (zalezi na druhu kavy)
Objem kavy: 30 ml

Objem mléka: 220 - 240 ml plnotu¢ného naslehaného mléka
s minimalni 2 centimetrovou mikropénou

Druh Salku: sklenice o objemu 275 ml



FLAT WHITE
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COFFEE AT ITS BEST

Flat White vychazi vstric vSéem, ktefi maji radi
cappuccino, ale na druhou stranu si mysli, Ze je
tam priliSs mnoho miléka a malo kavy.

Nabidne vam totiz skvély pomér mléka a kavy.
Neni tak mlécny jako latté nebo cappuccino,
ale ani tak silny jako samotné espresso.

Priprava kavy FLAT WHITE (zrnkova kava)

Mnozstvi kavy pro pripravu: 7 g

Teplota vody: 88 - 95° C

Tlak kdvovaru: 8 - 10 bar{

Cas pripravy: 90 - 120 sekund (zalezi na druhu kavy)
Objem kavy: 25 - 35 ml

Objem mléka: 120 ml plnotuc¢ného naslehaného mléka
s centimetrovou mikropénou s obrazkem na povrchu

Druh Salku: salek na cappuccino nebo sklenice o objemu 270 ml



KAKAOVY NAPOJ
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COFFEE AT ITS BEST

Kakaovy napoj je lahodnou, vydatnou alternativou kavy
nebo caje. Diky peclivému vybéru kavovych bob( a
jejich zpracovani, si mlizete vychutnat lahodnou chut
¢okolady, at uz ji pripravite jako teply nebo studeny
napoj. Jemné viocky mlécné cokolady se snadno
rozpusti a vy si mizete v nékolika sekundach vychutnat

jeji lahodnou chut.

Piiprava KAKAOVEHO NAPOJE

» Zamichejte 1-2 cajové Izicky kakaa Dallmayr s vrouci
vodou (pripadné mlékem).

» Shakerem nebo mixérem vyslehejte pénu.

» Podavejte ve vysokém salku.

= Podle chuti mlzete ptidat $lehacku (ptipadné zmrzlinu,
nejrizné&jsi sladké polevy, skofici nebo &petku

kardamomu).



ICE COFFEE

Ledova kava Vas nejen osvézi pri letnich
dnech, ale zaroven probudi. Stejné jako je
tomu u horké kavy, i chut ledové kavy zavisi
predevsim na kvalité zvolenych zrn a peclivosti
pri pripravé kavy. PFri pripravé ledové kavy
musime brat ohled i na kvalitu ledu. Kvalita
vstupni vody ovliviiuje chut kavy, proto
doporucujeme prefiltrovanou Ci balené vodé.

Priprava ICE COFFEE (instantni kava)
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COFFEE AT ITS BEST

= Zamichejte 1-2 cajové Izicky instantni kavy Dallmayr Gold

se studenou vodou (pripadné i s mlékem).
= Pridejte ledové kostky a podrtte ru¢nim mixérem.
= Shakerem nebo mixérem vyslehejte pénu.

= Podavejte ve vysoké sklenici.

= Podle chuti mlzete pfidat $leha¢ku (pfipadné zmrzlinu,

nejriznéjsi sladké polevy, skofici nebo $petku

kardamomu).
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COFFEE AT ITS BEST

V teplejsich dnech je vitanym osvézenim a na
domaci oslavé ho spotfebujete litry. Je lahodny a
zazene zizen. RecC je o ledovém caji. Ledovy caj
je stale oblibenéjsi, a to nejen u nas, ale i po
celém svété. At uz davate prednost ¢aji éernému,
zelenému, ovochnému, bylinkovému, rooibosu, ci
tfeba maté, osvézujici ledovy napoj mlizete
pripravit z kazdého z nich. Zde naleznete jak
pripravit osvézujici Dallmayr Ice Tea.

Priprava ICE TEA

= Pyramidovy Caj Dallmayr Earl Grey sparte varici vodou
a nechte 5 - 8minut louhovat a poté vychladte

» Pridejte kostky ledu a kratce promicheijte

= Pfipadné muzete dochutit cukrovym sirupem nebo

limetkovou $tavou
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Tradice ¢aju Dallmayr zac¢ala jiz zhruba pred 130 lety.
Cerné a zelené ¢aje pochdzeji ze spousty oblasti — od
slunnych jiznich svaht Himaldji po Japonsko.

V manufaktufe na €aj spolecnosti Dallmayr je peclivé
vybirdme a vytvarime z nich ty nejlepsi produkty.

V nabidce méme zhruba 120 druht rdzného plvodu -
pravy €aj, ovocné a bylinné Caje, i exotiku, jako je
matcha nebo ¢aj s kurkumou.
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Bylinny éaj
Ruc€né sbirané bylinky
vybirané s maximaini

peclivosti si muzete
vychutnat kdykoliv
béhem dne Ci vecer.

Cerny éqj
Ty nejlepsi listky
Cajovniku z oblasti
Darjeeling, Assam,
Ceylon a dalsi.

Ovocny ¢aj
Sirokd skdala smési a
chuti ovocnych inflzi

Dallmayr bez kofeinu
¢i chemickych aromat.
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COFFEE AT ITS BEST

Dobré védét: rizné Saje
se louhuji riznou dobu.
- ¢erny Caj: 3-5 minut

- zeleny ¢aj: 2-3 minuty
- rooibos, ovocné a bylinné caje: 5-10 minut

5. Jakrideiit cop Tl

Zeleny ¢aj
Nejpopuldrngjsi zeleny €aj
Japan Sencha a dalsi
vynikajici zelené Caje,
prfedevsim z japonskych
a ¢inskych plantdzi.



Dallmayr napojovy listek
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NaZe transparentni a chutové neutralni pyramidové
saZky nabizeji celym &ajovym listkim a kvé&tim dostatek
prostoru k rozvinuti. ZaZijte vZemi smysly, jak &aj
po kontaktu s vodou nabyva a rozviji své aroma. Jemna
struktura pyramidového sa&ku umoZfiuje maximalni
kontakt mezi obsahem a horkou vodou. Va% &as na &aj
se stane oslavou smysla.

CERNY CAJ
_ Ty nejlepsi listky Eajovniku
: J z oblasti Darjeeling, Assam,
Ceylon a dalsi.

OVOCNY CAJ
Siroka Skala sm&si

a chuti ovocnych infuzi
Dallmayr bez kofeinu &i
chemickych aromat.

ZELENY CAJ

‘ Nejpopularnéjsi zeleny
&aj Japan Sencha

a dalsi vynikajici

zelené &aje Dallmayr
pfedeviim z japonskych

a &inskych plantazi.

BYLINNY CAJ
Rué&né& sbirané bylinky
vybirané s maximalni
pedlivosti si miZete
vychutnat kdykoliv
b&hem dne &i veler.
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~ I ESPRESSO
17 Lahodny, maly a silny napoj
puvodem z Italie. Zdobi ho
jemna crema neboli p&na.

ESPRESSO LUNGO
Slabsi a ,,delsi* espresso. i
Pfipravuje se ze stejného
mnozZstvi kavy jako
espresso, ale s pouzitim
vatsiho mnoZstvi vody.

CAPPUCCINO

Pokud nejste pfiznivcem

malé a silné kavy, je pro

Vas vhodn&jsi jemn&jsi
cappuccino. Cappuccino se
sklada z klasického espressa,
miéka a mlé&né pény.
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CAFFE LATTE
MACCHIATO

Lahodny napoj pfipraveny

z v&tEiho mnoZstvi miéka,
espressa a mlé&né pény. Skvélé
jo také v kombinaci s raznymi
pfFichutdmi (napf. karamel,
ofi%ek, vanilka, mandle).
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HORKA COKOLADA
Cokolada Dallmayr je
ziskavana z uslechtilych
kakaovych bobu bez dal&ich
pfisad. Jemné vio&ky se
rozpousti a rozvijeji v Zalku
chutné aroma.

Zobrazeni napojl jsou ilustrativni; vysledny vzhled vaseho
napoje se miZe lifit dle osobnosti a individualniho nazoru
zkufeného mistra baristy a zru€nosti jeho magické ruky.
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COFFEE AT ITS BEST



Teorie pripravy kavy
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. Espresso . .
Ristretto Espresso Macchiato Espresso Doppio Americano
Mnozstvi kavy 79 79 79 14g 79
Mnozstvi vody max. 20ml 20 - 30ml 20 - 30ml 50mi 20 - 60ml
Mnozstvi mléka - - 15ml - -
Teplé mléko ne ne ne ne ne
Mikro péna ne ne ano ne ne
MIécna péna ne ne ano ne ne
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COFFEE AT ITS BEST

. Kakaovy napoj s . . .
£ 3
Cappuccino mlékem Flat White Latte Macchiato Caffé latte

Mnozstvi kavy 79 - 14g 79 79
Mnozstvi vody -

Mnozstvi mléka 120ml - 90ml 170ml 170ml
Teplé mléko ne ano ne ano ano
Mikro péna ano ano ano ne ano
MIécna péna ne ne ano ano ano

*Moderni pojeti cappuccina vymeénuje mléénou pénu za mikropénu




